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Selection of food & drink available  24 hours a day

Carte Automne • Hiver 2017 - 2018

CARTE BAR  
ET  

PETITES FAIMS

SUR LE

POUCE
24h/24

LE CHAMPAGNE 
CHAMPAGNE

Pommery Brut Royal • 7,8 € (12 cl) • 25 € (37,5 cl) • 45 € (75 cl)

LES APÉRITIFS 
APERITIF

Le blanc cassis, mûre ou pêche • 4 € (12 cl)
Mouton Cadet Baron Philippe de Rothschild   
AOP Bordeaux Sauvignon
Cocktail Campari Tonic • 4,5 € (12 cl)
Whisky William Lawson • 5,8 € (4 cl)
Whisky Aberlour Pure Single Malt • 7 € (4 cl)
Bourbon Four Roses • 6 € (4 cl)
Whisky Japonais Tokinoka • 8 € (4 cl)
Ricard • 3,6 € (2 cl)
Gin Gibson’s • 5,8 € (4 cl)
Vodka Absolut • 6,2 € (4 cl)
Porto Sandeman Ruby • 4,5 € (4 cl)
Martini Rosso ou Bianco • 4,5 € (5 cl)
Rhum Havana Club 3 ans d’âge • 5,4 € (4 cl)

LES BIÈRES PRESSION 
DRAUGHT BEERS

1664 • 3,9 € (25 cl)  • 4,6 € (33 cl) • 6 € (50 cl)

LES BIÈRES BOUTEILLE 
BOTTLED BEERS

Carlsberg • 5 € (33 cl)
Grimbergen • 5 € (33 cl) 
Blonde ou Blanche ou Rouge

LES BOISSONS FRAÎCHES ET GAZEUSES
FRESH AND SOFT DRINKS

Evian • 3,5 € (50 cl) • 4,5 € (100 cl)
Badoit • 3,5 € (50 cl) • 4,5 € (100 cl)
Sprite • 3,9 € (33 cl)
Perrier • 3,9 € (33 cl)
Orangina • 3,9 € (25 cl)
Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero • 3,9 € (33 cl)
Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum’ • 3,9 € (25 cl)
Jus de tomate Granini • 3,9 € (25 cl)
Jus et nectar de fruits Granini • 3,9 € (25 cl)
Nestea • 3,9 € (20 cl)



Au bar ou à emporter en chambre
At the bar or to take in room

EN TOUTE LIBERTÉ
Où je veux, quand je veux, avec qui je veux !

Where you want, when you want, with whomever you want!

Prix nets en euros - Net prices in euros

tchin !

AOP - Appellation d’Origine Protégée. IGP - Indication Géographique Protégée.

LES VINS  
QUI VONT BIEN

BLANCS

Mâcon - Lugny Saint Pierre • 5,5 € (15 cl) • 24 € (75 cl)
Bouchard Père & Fils 
AOP Mâcon-Lugny 

Mouton Cadet • 4,5 € (15 cl) • 22 € (75 cl)
Baron Philippe de Rothschild - AOP Bordeaux 

Chardonnay Just • 6 € (25 cl)  
IGP Pays d’Oc

ROSÉS

Château Beaulieu • 4,8 € (15 cl) • 21 € (75 cl)
AOP Côteaux d’Aix en Provence 

Cinsault Just • 6 € (25 cl) 
 IGP Pays d’Oc 

ROUGES

Château Suau  • 5,5 € (15 cl) • 24 € (75 cl) 
AOP Côtes de Bordeaux 

Les Caprices d’Antoine • 4,2 € (15 cl) • 20 € (75 cl) 
Ogier - AOP Côtes du Rhône

Merlot Just • 6 € (25 cl) 
IGP Pays d’Oc

Agriculture biologique Ces plats utilisent des produits du commerce équitable

LES DIGESTIFS 
LIQUEURS

Get 27 • 5,5 € (4 cl)
Calvados Drouin, 5 ans d’âge • 6,5 € (4 cl)

Cognac Courvoisier VSOP Fine Champagne • 6,6 € (4 cl)
Baileys Irish Cream • 6,2 € (4 cl)

Rhum Vieux Carte Noire Dillon • 5,8 € (4 cl)

LES BOISSONS CHAUDES 
HOT DRINKS

Café expresso • 2 €
Café décaféiné • 2 €

Double expresso • 3 €
Boisson chocolatée • 2,5 €

Thé • 2,5 €
Infusion • 2,5 €

GRIGNOTER
SNACKS

SE RASSASIER
FARE TO SATISFY 

ET CRAQUER !
SWEETS & TREATS 

Velouté de potiron et châtaignes bio  • 5 €
Organic pumpkin and chestnut velouté

Terrine de foies de volaille • 7 €
Chicken liver terrine

Sélection de fromages affinés • 6,5 €
Selection of aged cheeses

Sélection de charcuteries « Label Rouge » • 7,5 €
Charcuterie selection of “Label Rouge” meats

Maxi croque-monsieur au Comté • 9 €
Maxi croque-monsieur with Comté cheese

Risotto au poulet - girolles et butternut • 10,5 €
Chicken, girolle and butternut risotto 

Gratin de coquillettes au jambon et fromage • 9,5 €
 Ham and cheese macaroni gratin

Parmentier de canard • 9,5 €
Duck shepherd’s pie

Lasagnes à la bolognaise bio  • 12 €
Organic lasagna bolognese

Coulant tiède au chocolat , coulis de fruits rouges • 5,5 €
Molten chocolate cake with red berry coulis

Tatin aux pommes du Val de Loire • 5 €
Tarte tatin with Val de Loire apples 

Salade de fruits • 4 €
Fruit salad

Yaourt nature ou aux fruits • 2 €
Yoghurt, plain or with fruit

Häagen-Dazs Vanille Macadamia (100 ml) • 4 €
Häagen-Dazs Macadamia Nut Brittle (100 ml)

Ibis s’engage à promouvoir une alimentation 
équilibrée et à favoriser les achats responsables.

Parce que chaque geste compte,  
notre hôtel agit pour une hospitalité positive.


